4 soee

VINHOS, SAUDE E GASTRONOMIA
Sao Roque-SP

DIA 13 DE JUNHO DE 2015

Dicas para o passeio:

- Roupas e calcados apropriados para a pratica de caminhada;
- Protetor solar;

- Agasalho e chapéu;

- Guarda-chuva e/ou capa de chuva;

- Mochila para carregar seus pertences com seguranca;

- Squeeze, cantil ou garrafa de agua;

- Maquina fotografica.

Informacgoes de embarque:
- Chegar com 30 minutos de antecedéncia do horario da saida, portando RG original.
- A tolerancia para atrasos na saida do grupo é de 15 minutos.

- E obrigatoéria a apresentacdo de RG original para o embarque. Xérox mesmo que autenti-
cados nao serao aceitos. Menores de 18 anos sem RG devem portar Certidao de Nasci-
mento (original) e autorizacao dos pais com firma reconhecida.

- Embarque e desembarque serao realizados somente na unidade do SESC Santos.

“Havendo necessidade operacional ou razéo de forca maior, os hordrios, itinerdrios, passeios e
outras atividades poderdo ser estabelecidos em outra ordem, alterados ou cancelados’.

Visita a Vinicola G6es em Sao Roque
PREGO POR PESSOA

= 7h - Saida do Sesc Santos, em 6nibus padrao turismo, com acompanhamento
Credencial Plena Néogz‘;endado de guia credenciado pelo Ministério do Turismo. Obs: almoco incluso.
RS 165,00 RS 248,00 Apds almocgo, tour guiado pelo parreiral da vinicola e

palestra “Vinhos e Satide” com o endlogo Paulo Brammer.

Sesc Santos

Rua Conselheiro Ribas, 136 PASSEIDS  ADUTOS  IDOSUS  NATUREZA  GASTRONOMA ESPAORURAL  MODERADO
TEL.: (13) 3278.9800

sescsp.org.br ) ‘
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VINICOLA GOES

OS GOES PLANTAM SUAS RAIZES NO VALE DAS ADEGAS

Descendente de imigrantes portugueses, o casal Benedito Moraes de Gées e Maria das Dores Lima de Gdes lavrou terras desde os sertdes
da Vila de Una a Piedade, regido hoje situada entre as cidades de Ibitina e Piedade, vindos a se estabelecer, na primeira década do século
passado, em S&o Roque, no bairro de Canguera. Foram nessas terras férteis, de clima rigorosamente frio e seco, que encontraram as
condicdes ideais para lancarem de vez suas raizes em solo brasileiro, construindo assim uma grande familia.

Ao lado de lavouras tradicionais e de sobrevivéncia - feijao, batata, milho, marmelo e péra - os irmaos Nhé Dito Gées, como era carinhosa-
mente chamado, e Firmino de Gées foram os pioneiros no cultivo de videiras e elaboracdo de vinhos artesanal para consumo caseiro na
regido, entre os anos de 1910 e 1920. Nho Dito Gées montou uma tropa famosa, frequentemente ele levava para a Capital, ao mercado da
Cantareira (hoje conhecido como o “Mercadéo Velho de Sdo Paulo”) os produtos agricolas por ele mesmo cultivados.

No inicio dos anos 60, Gumercindo de Gées com 50 anos de idade, comeca a construir, junto com os filhos, uma nova vinicola. E, no ano de
1963 inicia oficialmente a producédo dos Vinhos Gées, em homenagem ao sobrenome e as origens da familia, registrada posteriormente
como Vitivinicola Gées.

Um dos primeiros mercados conquistados pela Vinicola Gées foi o do Brasil Central com a remessa de um lote completo de vinhos para a
recém-inaugurada Brasilia. As décadas de 60 e 70 foram favoraveis a vitivinicultura com um crescimento promissor em todo o mercado
brasileiro. Uma das grandes molas propulsoras para esse crescimento foi, sem duvida, o auge da realizacdo das tradicionais Festas do Vinho,
que divulgaram os produtos da Vinicola Gées no cendrio nacional.

Em 1985, adquirem a propriedade, instalacdes e a marca dos afamados Vinhos Quinta Jubair: em 1989, a atividade de distribuicdo com a
abertura da Distribuidora de Bebidas Gées; em 2001 inauguram o Vale do Vinho Restaurante; em 2002, entrando na area dos néo alcooli-
cos, abrem a Goes Industria de Bebidas. Em 2003, fazem um grande investimento na prépria regido de origem — Canguera - adquirindo a
propriedade da antiga Companhia de Vermouth Cinzano, onde planejam fazer o replantio de uvas e elaborar vinhos a partir das variedades
viniferas que estdo sendo desenvolvidas no préprio campo experimental da vinicola, localizado na antiga propriedade do Vinho Quinta
Jubair.

Com o mercado em franco desenvolvimento, a produgao, que era elaborada com uvas de seus proprios vinhedos, ndo supre a demanda,
por isso, a Vinicola Gées buscou, na Serra Gaticha, um pélo alternativo. E, no ano de 1989, na cidade de Flores da Cunha, adquiriu uma
vinicola em sociedade com a Familia Venturini, garantindo assim o suprimento de uvas e ingressando também na linha de vinhos finos,
langando no final da década de 90, a linha Quinta Jubair Varietais e o Espumante Moscatel Vivere.

Todo esse patriménio empresarial é dirigido pelos filhos e netos de Gumercindo de Gdes, isto €, a terceira e quarta geracdo do patriarca
Nho Dito Gées, que comecou como um simples lavrador e, juntamente com outros pioneiros, transformou Canguera no Vale das Adegas,
e a Vinicola Gées em uma das principais vinicolas do Pais.

ENOLOGO
PAULO BRAMMER

Paulo Brammer comecou sua carreira no comércio de bebidas em 2003 em Londres, como chefe dos bares do restaurante Aldwych Bank e
Just Saint James. Em 2005, ele assumiu o papel de Chefe Sommelier para os chefs irmaos Pourcel, detentores de 3 estrelas Michelin, do
restaurante W'Sens.

Em 2008 ele decidiu partir da cozinha requintada para assumir um novo desafio, sendo nomeado Comprador de Vinhos, Cerveja e Destila-
dos e Gerente de Operacdes do Grupo ETM. Neste papel, Paulo criou listas de vinhos, cervejas e coquetéis para 11 locais diferentes,
incluindo bares, restaurantes e wine bars de alta qualidade em Londres.

A fim de promover o entusiasmo e uma melhor compreensao do vinho, Paulo estabeleceu em 2010, a Academia do Vinho ETM. O curso de
12 semanas foi baseado em seu Diploma WSET e foi incrivelmente eficaz ajudando o Grupo ETM a ganhar vérios prémios, como Melhor
Grupo de Bares do Reino Unido (Caterer 2009), Bar Empresa do Ano (Restaurant Magazine 2010) e Melhor Oferta de Bebidas (Harpers 2012).
Paulo também foi indicado como Melhor Mixologista do Reino Unido pelo Prémio Archant Food & Drinks em 2009 e em 2013, a Personali-
dade do Ano em Pubs pela Revista Imbibe.

Todos os anos, Paulo viaja para o sudeste da Franca para fazer o corte dos vinhos para o Grupo ETM, a fim de criar vinhos da casa de
excelente custo beneficio.

Desde 2009, Paulo também é juiz regular na competicao da Decanter Wine Awards, IWSC (International Wines and Spirits Competition) e
Sommelier Awards conhecida internacionalmente, além de ser o colunista de vinhos para o jornal The Wharf.




